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КРИТИЧЕСКИЕ КОНТРОЛЬНЫЕ ТОЧКИ В УСЛОВИЯХ  

МОЛОЧНО-ТОВАРНОГО КОМПЛЕКСА 

 

Резюме 
Проведены исследования по определению механизма и результатов управления критическими контроль-

ными точками при производстве молока в условиях молочно-товарного комплекса. Установлено, что их при-

менение позволило уменьшить производство молока, несоответствующего установленным требованиям СТБ, 

повысить объемы и качество реализуемого молока, уменьшить количество случаев снижения качества молока 

при приемке на молокоперерабатывающем предприятии. 
 

Summary 
Studies have been carried out to determine the mechanism and results of managing critical control points in the 

production of milk under the conditions of a dairy-commodity complex. It has been established that their use has made 

it possible to reduce the production of inappropriate milk, to increase the volume and quality of milk sold, to reduce the 

number of cases of a decrease in the quality of milk when accepted at a milk-processing enterprise. 
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ВВЕДЕНИЕ 

Обеспечение качества и безопасности 

продуктов питания является одной из са-

мых важных государственных задач, от ре-

шения которой зависят продовольственная 

безопасность страны, здоровье нации и 

конкурентоспособность отечественной пи-

щевой продукции на мировом рынке [3, 8]. 

При осуществлении процессов произ-

водства (изготовления) пищевой продук-

ции, связанных с требованиями ее безопас-

ности, изготовитель должен разработать, 

внедрить и поддерживать процедуры, осно-

ванные  на  принципах  НАССР – Hazard  

Analysis and Critical Control Points [10]. 

Требования системы НАССР, являясь 

составной частью стандартов 22000, пред-

назначены для применения всеми органи-

зациями пищевой цепи, начиная с произ-

водства сельскохозяйственной продукции 

и далее по всей цепочке – до момента по-

требления: «от фермы – к столу» [7]. 

Особую актуальность проблеме при-

дает тот факт, что отсутствие процедур, 

основанных на принципах НАССР, на од-

ном из этапов жизненного цикла продукта 

увеличивает статистическую неопределен-

ность  безопасности   конечной  продукции 
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настолько, что риск необнаружения опас-

ного фактора может достигать 50 % [1]. 

Целью нашей работы было устано-

вить механизм и эффективность управле-

ния критическими контрольными точками 

при производстве молока в условиях мо-

лочно-товарного комплекса. 

 

МАТЕРИАЛЫ И МЕТОДЫ  

ИССЛЕДОВАНИЙ 

Исследования проводили на молочно-

товарном комплексе «Павлово» филиала 

«Павлово-Агро» ОАО «Слонимский мясо-

комбинат» Слонимского района Гроднен-

ской области. Материалы для исследова-

ний – молоко, технологические процессы 

его производства и учетно-отчетная доку-

ментация. 

Для определения эффективности ме-

неджмента безопасности продукции, его 

влияния на качество и безопасность реали-

зуемого молока определяли этапы и осу-

ществляли реализацию менеджмента без-

опасности, основанного на принципах 

НАССР, в 2018 году. По итогам 2018 года 

устанавливали количество поставленного 

молока по сортам, количество случаев и 

причины снижения сортности молока, а 

также количество случаев, объем возвра-

щенного молока и причины его несоответ-

ствия требованиям СТБ 1598-2006 «Моло- 

ко коровье. Требования при закупках». Ре-

зультаты 2018 года, полученные в период 

применения процедур, основанных на 

принципах НАССР, сравнивали с показате-

лями, полученными в 2017 году. 

РЕЗУЛЬТАТЫ ИССЛЕДОВАНИЙ 

Проведенный по итогам 2017 года 

анализ рисков показал, что основным про-

блемным показателем, определяющим ка-

чество молока, характеризующим его без-

опасность, а также продуктивность и здо-

ровье дойного стада, является высокое со-

держание в нем соматических клеток. На 

2018 год в качестве этапов для реализации 

менеджмента безопасности, основанного 

на анализе опасностей и критических кон-

трольных точек, нами были определены 

следующие  критические контрольные    

точки (далее – ККТ): № 1 – формирование 

дойного стада; № 2 – доение коров; № 3 – 

хранение молока и № 4 – отправка молока 

для промышленной переработки. 

 

ККТ № 1. Формирование дойного стада 

Опасные факторы: 1. Биологиче-

ский – патогенные и условно-патогенные 

микроорганизмы, соматические клетки.     

2. Химический – остаточные количества 

антибиотиков.  

Контролируемые параметры и их 

предельные значения:  
1. Контроль молока от поступающих 

на комплекс лактирующих коров на нали-

чие мастита и соматических клеток 

(таблица 1). 

Проведение двукратных лаборатор-

ных бактериологических исследований мо-

лока. Не допускается наличие стрептокок-

ков групп A, B, E, C, патогенных стафило-

кокков или других видов патогенных бак-

терий. 

Таблица 1. – Результаты исследований экспресс-тестом KerbaTest 

Изменение  

консистенции пробы 

Результат  

(по каждой доле вымени) 

Количество соматических  

клеток в 1 мл молока 

жидкость однородная, 

водянистая 

отрицательный (-), 

отсутствие мастита 
менее 200000 

в целом однородная смесь; 

появляется незначительная  

вязкость, которая быстро исчезает 

сомнительный (+/-), есть риск 

наличия мастита 
от 200000 до 500000 

образование мягкого сгустка положительный (+) от 400000 до 5000000 

плотный сгусток, 

прилипающий ко дну лунки 
строго положительный (+++) более 5000000 
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2. Контроль молока от лактирующих 

коров на наличие субклинических масти-

тов и соматических клеток (таблица 1). 

3.  Контроль  молока  от  выздоровев- 

ших коров, подвергавшихся лечению анти-

биотиками, на наличие их остаточных ко-

личеств (таблица 2).  

Таблица 2. – Контролируемые антибиотики 

Ветеринарное лекарственное средство 

(фармакологически активное вещество) 

Максимально допустимые уровни 
остатков (по индикаторной молекуле) 

или метаболитов (мг/кг, не более) 

Ампициллин 0,004 

Амоксициллин 0,004 

Клоксациллин 0,03 

Цефапирин 0,01 

Цефкином 0,02 

Цефалексин 0,1 

Стрептомицин не допускается (<0,2) 

Пенициллин-G не допускается (<0,004) 

Хлортетрациклин не допускается (<0,01) 

Окситетрациклин не допускается (<0,01) 

Тетрациклин не допускается (<0,01) 

Доксициклин не допускается (<0,01) 

Левомицетин не допускается (<0,0003) 

Процедура и периодичность мони-

торинга: 1. Контроль молока от поступа-

ющих на комплекс лактирующих коров с 

помощью экспресс-теста KerbaTest – от 

каждого животного перед переводом в ос-

новное стадо. 2. Отбор проб молока и 

направление в районную ветеринарную ла-

бораторию (диагностический отдел райвет-

станции) для бактериологических исследо-

ваний – двукратно с интервалом 20 дней от 

каждого животного перед переводом в ос-

новное стадо. 3. Контроль молока от лакти-

рующих коров с помощью экспресс-теста 

KerbaTest – каждое животное через 7 дней 

после отела и за 10 дней до запуска, а также 

1 раз в 10 дней. 4. Контроль молока от вы-

здоровевших коров, подвергавшихся лече-

нию антибиотиками, на наличие их оста-

точных количеств с помощью тест-набора 

«4Sensor» – от каждого животного перед 

переводом в основное стадо [2, 5, 6]. 

Ответственный за мониторинг – 

ветеринарный врач комплекса. 

Регистрационно-учетные докумен-

ты: 1. Журнал учета заболеваний, отхода и 

ветеринарной обработки животных в каран-

тине  и  изоляторе.  2. Журнал  регистрации 

больных животных, акты исследований 

молока на наличие остаточных количеств 

антибактериальных ветеринарных препа-

ратов. 3. Журнал регистрации актов отбора 

проб и результатов бактериологических 

испытаний молока, акты и протоколы.       

4. Журнал регистрации исследований мо-

лока на субклинические маститы, акты 

проведения исследований. 

Место хранения – кабинет ветери-

нарного врача комплекса. 

Меры контроля: 1. Обучение ответ-

ственных за мониторинг ККТ. 2. Соответст-

вие квалификации персонала. 3. Техниче-

ское обслуживание помещений для содер-

жания животных, загонов (расколов), ин-

струментария, приборов и оборудования. 

Коррекции и корректирующие дей-

ствия. 1. При получении сомнительного 

результата экспресс-теста KerbaTest в пе-

риод карантинирования информируются 

начальник комплекса и главный ветери-

нарный врач, животное берется под 

наблюдение, через 3 дня проводится по-

вторное исследование. При получении по-

ложительного или строго положительного 

результата  экспресс-теста  KerbaTest  в пе- 
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риод карантинирования информируется 

главный ветеринарный врач и начальник 

комплекса, животное помещается в изоля-

тор и подвергается лечению. 2. При выявле-

нии патогенных микроорганизмов в пробе 

молока информируются главный ветери-

нарный врач и начальник комплекса, жи-

вотное помещается в изолятор и подверга-

ется лечению. 3. При получении сомнитель-

ного результата экспресс-теста KerbaTest 

молока коров основного стада животное 

берется под наблюдение с проведением по-

вторного исследования на следующий день. 

При получении положительного или строго 

положительного результата экспресс-теста 

KerbaTest молока коров основного стада 

животное изолируется и подвергается лече-

нию. 4. При выявлении наличия остаточ-

ных количеств антибиотиков в молоке вы-

здоровевших коров период ожидания про-

длевается с последующим контролем через 

12–24 часа. 

Устанавливаются причины несоответ-

ствий, принимаются меры по их устране-

нию и недопущению возникновения анало-

гичных случаев в дальнейшем. 

Ответственные за коррекции и кор-

ректирующие действия – ветеринарный 

врач комплекса, зоотехник комплекса.  

Регистрационно-учетные докумен-

ты: 1. Журнал учета заболеваний, отхода 

и ветеринарной обработки животных в ка-

рантине и изоляторе. 2. Журнал регистра-

ции больных животных. 3. Журнал реги-

страции актов отбора проб и результатов 

бактериологических испытаний молока. 4. 

Журнал регистрации исследований молока 

на субклинические маститы. 

Место хранения – кабинет ветери-

нарного врача комплекса. 

Верификация записей по монито-

рингу. Главный ветеринарный врач – 1 

раз в неделю в Журнале учета заболева-

ний, отхода и ветеринарной обработки жи-

вотных в карантине и изоляторе, Журнале 

регистрации больных животных, Журнале 

регистрации актов отбора проб и результа-

тов бактериологических испытаний моло-

ка, Журнале регистрации исследований 

молока на субклинические маститы. 

ККТ № 2. Доение коров 

Опасные факторы: 1. Биологиче-

ский – патогенные и условно-патогенные 

микроорганизмы, соматические клетки.     

2. Химический – остаточные количества 

моющих и дезинфицирующих средств. 

Контролируемые параметры и их 

предельные значения: 

1. Контроль сливной воды после про-

мывки доильных аппаратов и молокопро-

вода на наличие остаточных количеств мо-

ющих и дезинфицирующих средств. Нали-

чие их в сливной воде не допускается. При 

наличии щелочи – окрашивание лакмусо-

вой бумаги в синий цвет, при наличии кис-

лоты – в малиновый цвет. 

2. Контроль величины вакуума в си-

стеме доильной установки (в норме 42–   

43 кПа) и частоты пульсаций доильных 

аппаратов (в норме 60±3 пульсов в минуту). 

3. Контроль консистенции молока и 

состояния вымени при сдаивании первых   

2−3 струек с каждой доли в специальную 

кружку для сдаивания. Не допускается вы-

деление с молоком творожистых сгустков, 

крови или гноя, а также покраснений, 

отечности, болезненности вымени. 

Процедура и периодичность мони-

торинга: 1. Контроль сливной воды после 

промывки доильных аппаратов и молоко-

провода на наличие остаточных количеств 

моющих и дезинфицирующих средств с 

помощью индикаторной лакмусовой бума-

ги – перед каждым доением. 2. Контроль 

величины вакуума в системе доильной 

установки с помощью вакуумметра – пе-

ред каждым доением и не менее 2 раз во 

время доения. Контроль частоты пульса-

ций доильных аппаратов с помощью часов 

с секундомером – перед каждым доением. 

3. Контроль консистенции молока и состо-

яния вымени при сдаивании первых 2−3 

струек из каждой доли с помощью специ-

альной кружки для сдаивания – перед каж-

дым доением животного [2, 5]. 

Ответственные за мониторинг – 
оператор машинного доения, зоотехник 

комплекса, ветеринарный врач комплекса. 

Регистрационно-учетные докумен-

ты: 1. Журнал  технического осмотра  до 
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ильного оборудования. 2. Журнал регистра-

ции больных животных. 3. Журнал прове-

дения мойки и дезинфекции доильного обо-

рудования. 

Место хранения – кабинет начальни-

ка и ветеринарного врача комплекса. 

Меры контроля: 1. Обучение ответ-

ственных за мониторинг ККТ. 2. Соответ-

ствие квалификации персонала. 3. Техниче-

ское обслуживание доильного оборудова-

ния, загонов, инструментария, приборов. 

Коррекции и корректирующие дей-

ствия. 1. При выявлении в сливной воде 

остаточных количеств моющих и дезинфи-

цирующих средств информируется началь-

ник комплекса, осуществляется повторная 

промывка доильного оборудования до по-

лучения положительного результата теста. 

2. При выявлении отклонений величины 

вакуума и частоты пульсаций информиру-

ется начальник комплекса, проводится ре-

монт или регулировка оборудования.          

3. При выделении с молоком творожистых 

сгустков, крови или гноя, а также покрасне-

ний, отечности, болезненности вымени ин-

формируются ветеринарный врач комплек-

са, главный ветеринарный врач и начальник 

комплекса. Проводится доение животного в 

специальный бачок, по окончании доения 

оператор тщательно моет и дезинфицирует 

руки, а доильную аппаратуру и посуду, в 

которую сливалось молоко, подвергают 

мойке и дезинфекции. Клинически больное 

маститом животное выделяют в отдельную 

группу и подвергают лечению. Молоко из 

пораженных четвертей вымени подлежит 

уничтожению после кипячения. Молоко из 

непораженных четвертей вымени подверга-

ют термическому обеззараживанию (пасте-

ризация 20 с при температуре 76 °С) и ис-

пользуют для кормления телят. 

Устанавливаются причины несоответ-

ствий, принимаются меры по их устране-

нию и недопущению возникновения анало-

гичных случаев в дальнейшем. 

Ответственные за коррекции и кор-

ректирующие действия – начальник ком-

плекса, ветеринарный  врач комплекса, зоо- 

техник комплекса, оператор машинного 

доения. 

Регистрационно-учетные докумен-

ты: 1. Журнал технического осмотра до-

ильного оборудования. 2. Журнал реги-

страции больных животных. 3. Журнал 

проведения мойки и дезинфекции доиль-

ного оборудования. 

Место хранения – кабинет началь-

ника и ветеринарного врача комплекса. 

Верификация записей по монито-

рингу. Главный ветеринарный врач – 1 

раз в неделю в Журнале регистрации боль-

ных животных, Журнале проведения мой-

ки и дезинфекции доильного оборудова-

ния. Главный зоотехник – 1 раз в неделю в 

Журнале технического осмотра доильного 

оборудования. 

 

ККТ № 3. Хранение молока 

Опасный фактор: 1. Биологиче-

ский – патогенные и условно-патогенные 

микроорганизмы.  

Контролируемые параметры и их 

предельные значения: 

1. Контроль охлаждения молока по-

сле доения до температуры 4±2 °С в тече-

ние не более 2 ч. 

2. Контроль хранения сырого моло-

ка при температуре 4±2 °С до его отгруз-

ки. 

Процедура и периодичность мони-

торинга: 1. Контроль с помощью элек-

тронного термометра охлаждения молока 

в холодильнике после доения – через каж-

дые 30 мин до достижения температуры 

молока 4±2 °С. 2. Контроль температуры 

сырого молока при хранении с помощью 

электронного термометра – через каждые   

2 ч до его отгрузки [4; 9]. 

Ответственный за мониторинг – 
зоотехник комплекса. 

Регистрационно-учетные докумен-

ты: Журнал контроля термического со-

стояния молока при хранении. 

Место хранения – кабинет началь-

ника комплекса. 

Меры контроля: 1. Обучение от-

ветственных за мониторинг ККТ. 2. Соот-

ветствие  квалификации персонала. 3. Тех- 
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ническое обслуживание холодильного и 

доильного оборудования, инструментария, 

приборов. 

Коррекции и корректирующие дей-

ствия. 1. При выявлении отклонений в 

режиме охлаждения молока после доения 

информируется начальник комплекса, осу-

ществляется регулировка режима охлажде-

ния и/или ремонт холодильного оборудова-

ния. 2. При обнаружении отклонений в тем-

пературе сырого молока при хранении ин-

формируется начальник комплекса, осу-

ществляется регулировка режима охлажде-

ния и/или ремонт холодильного оборудова-

ния, экстренная отгрузка молока на моло-

коперерабатывающее предприятие для его 

немедленной переработки. 

Устанавливаются причины несоот-

ветствий, принимаются меры по их устра-

нению и недопущению возникновения ана-

логичных случаев в дальнейшем. 

Ответственные за коррекции и 

корректирующие действия – начальник 

комплекса, зоотехник комплекса. 

Регистрационно-учетные  докумен- 

ты: 1. Журнал технического осмотра хо-

лодильного оборудования. 2. Журнал кон-

троля термического состояния молока. 

Место хранения – кабинет началь-

ника комплекса. 

Верификация записей по монито-

рингу. Главный зоотехник – 1 раз в неде-

лю в Журнале технического осмотра холо-

дильного оборудования и в Журнале кон-

троля термического состояния молока. 

 

ККТ № 4. Отправка молока  

для промышленной переработки  

Опасные факторы: 1. Биологиче-

ский – патогенные и условно-патогенные 

микроорганизмы, соматические клетки.    

2. Химический – остаточные количества 

антибиотиков. 

Контролируемые параметры и их 

предельные значения: 
1. Контроль температуры отгружае-

мого охлажденного молока – 4±2 °С. 

2. Контроль отгружаемого молока 

на наличие остаточных количеств анти-

биотиков (таблица 3). 

Таблица 3. – Контролируемые антибиотики 

Ветеринарное лекарственное средство 

(фармакологически активное вещество) 

Максимально допустимые уровни остатков  

(по индикаторной молекуле) или метаболитов  

(мг/кг, не более) 

Ампициллин 0,004 

Амоксициллин 0,004 

Клоксациллин 0,03 

Цефапирин 0,01 

Цефкином 0,02 

Цефалексин 0,1 

Стрептомицин не допускается (< 0,2) 

Пенициллин-G не допускается (< 0,004) 

Хлортетрациклин не допускается (< 0,01) 

Окситетрациклин не допускается (< 0,01) 

Тетрациклин не допускается (< 0,01) 

Доксициклин не допускается (< 0,01) 

Левомицетин не допускается (< 0,0003) 

3. Контроль соответствия отгружаемого молока по содержанию соматических клеток 

(таблица 4). 

Таблица 4. – Показатели количества соматических клеток в молоке 

Наименование показателя 
Сорт 

«экстра» 
Высший  

сорт 
Первый  

сорт 
Непригодное для  
пищевых целей 

Количество соматических  
клеток в 1 см³ 

≤300000 ≤400000 ≤500000 ˃500000 
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САНИТАРИЯ 

Процедура и периодичность мони-

торинга: 1. Контроль температуры отгру-

жаемого сырого охлажденного молока       

с помощью электронного термометра – 

каждую партию молока перед отгрузкой на 

молокоперерабатывающее предприятие.    

2. Контроль отгружаемого молока на нали-

чие остаточных количеств антибиотиков с 

помощью тест-набора «4Sensor» – каждую 

партию молока перед отгрузкой на молоко-

перерабатывающее предприятие. 3. Кон-

троль отгружаемого молока на содержание 

соматических клеток с помощью вискози-

метрического анализатора молока «Сома- 

тос-Мини» – каждую партию молока перед 

отгрузкой на молокоперерабатывающее 

предприятие [4, 6, 9]. 

Ответственные за мониторинг – 
ветеринарный врач комплекса, зоотехник 

комплекса. 

Регистрационно-учетные докумен-

ты: 1. Журнал контроля соответствия 

молока, отгружаемого для промышленной 

переработки. 2. Копии удостоверений каче-

ства и безопасности продовольственного 

сырья, пищевых продуктов и товарно-

транспортных накладных. 

Место хранения – кабинет начальни-

ка комплекса. 

Меры контроля: 1. Обучение ответ-

ственных за мониторинг ККТ. 2. Соответ-

ствие квалификации персонала. 3. Техниче-

ское обслуживание холодильного и доиль-

ного оборудования, инструментария, при-

боров. 

Коррекции и корректирующие дей-

ствия. 1. При выявлении при отгрузке 

отклонений в термическом состоянии мо-

лока отгрузка приостанавливается, инфор-

мируется начальник комплекса и главный 

ветеринарный врач, осуществляются регу-

лировка режима охлаждения и/или ремонт 

холодильного оборудования для достиже-

ния необходимой температуры молока. При 

необходимости – экстренная отгрузка мо-

лока на молокоперерабатывающее пред-

приятие для его немедленной переработки. 

2. При обнаружении остаточных количеств 

антибиотиков в отгружаемой партии моло-

ка отгрузка приостанавливается,  информи- 

руются начальник комплекса и главный 

ветеринарный врач, партия молока направ-

ляется на утилизацию путем скармливания 

непродуктивным животным. 3. При выяв-

лении в отгружаемой партии молока сома-

тических клеток в количестве более 

500000 в 1 см³ отгрузка приостанавливает-

ся, информируются начальник комплекса и 

главный ветеринарный врач, партия моло-

ка направляется на утилизацию путем 

скармливания телятам после предвари-

тельного термического обеззараживания 

(пастеризация 20 с при температуре 76 °С). 

Устанавливаются причины несоот-

ветствий, принимаются меры по их устра-

нению и недопущению возникновения ана-

логичных случаев в дальнейшем. 

Ответственные за коррекции и 

корректирующие действия – начальник 

комплекса, ветеринарный врач комплекса, 

зоотехник комплекса. 

Регистрационно-учетные докумен-

ты: Журнал контроля соответствия мо-

лока, отгружаемого для промышленной 

переработки. 2. Копии удостоверений ка-

чества и безопасности продовольственного 

сырья, пищевых продуктов и товарно-

транспортных накладных. 

Место хранения – кабинет началь-

ника комплекса. 

Верификация записей по монито-

рингу. Главный ветеринарный врач – 1 

раз в неделю в Журнале контроля соответ-

ствия молока, отгружаемого для промыш-

ленной переработки. 

По результатам применения в 2018 

году процедур, основанных на принципах 

НАССР, установлено, что реализация моло-

ка сорта «экстра» на молокоперерабатываю-

щее предприятие составила 2873008,5 кг,  

или 66,68 % от всего объема реализованно-

го молока, в то время как в 2017 году было 

произведено и реализовано молока сорта 

«экстра» лишь 16472,7 кг, или 0,5 %. При 

этом молока высшего сорта в 2018 году бы-

ло реализовано 1435583 кг, что на 50,64 % 

меньше, чем в 2017 году. Производства и 

реализации молока первого сорта в 2018 

году не отмечали, в то время как в 2017 

году  его было  произведено и реализовано 
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зовано 38455,6 кг, или 11,89 % от общего 

объема реализованного молока. 

В 2018 году был отмечен 1 случай 

снижения сортности молока. Партия моло-

ка в количестве 11600 кг была переведена 

из сорта «экстра» в высший по содержа-

нию соматических клеток. Для сравнения в 

2017 году было зарегистрировано 13 слу-

чаев снижения сортности молока при его 

приемке на молокоперерабатывающем 

предприятии. Из сорта «экстра» в высший 

сорт переведено 2 партии молока объемом 

10240 кг. Из высшего сорта в первый пере-

ведено 11 партий молока в количестве 

42270 кг. При этом причиной всех случаев 

снижения сортности молока в 2017 году 

было повышенное содержание соматиче-

ских клеток. 

В 2018 году отмечено в 4 раза меньше 

случаев выявления при приемке на молоко-

перерабатывающем предприятии молока, 

несоответствующего установленным тре-

бованиям СТБ. Так, в 2018 году отмечен    

1 случай признания партии молока непри-

годной для пищевых целей по причине об- 

наружения остаточных количеств антибио-

тиков с последующей ее утилизацией. Воз-

вращено и направлено на утилизацию  

6600 кг молока, что в 3,45 раза меньше, 

чем в 2017 году. В 2017 году было выявле-

но 4 партии молока, несоответствующего 

требованиям СТБ, в количестве 22780 кг 

по причине высокого содержания сомати-

ческих клеток. 

 

ЗАКЛЮЧЕНИЕ 

Таким образом, можно сделать вы-

вод, что использование менеджмента бе-

зопасности продукции, основанного на 

анализе рисков и критических контроль-

ных точек, позволяет сконцентрировать 

ресурсы организации на критических эта-

пах технологического процесса, повысить 

безопасность поставляемого на молокопе-

рерабатывающее предприятие молока, уве-

личить количество и качество реализуемо-

го молока, минимизировать случаи сниже-

ния качества молока при приемке на моло-

коперерабатывающем предприятии. 
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