
30 

 

  

Рисунок – Внешний вид изделий, полученных методом 3D-печати  

на разработанном принтере 

Поэтому нами предложены следующие рекомендации для конди-

терских, занимающихся выпуском шоколадных изделий, которые поз-

волят существенно расширить ассортимент продукции и удешевить ее 

стоимость: 

– использовать для изготовления моделей (штампов) общепро-

мышленные 3D-принтеры, печатающие АВS-пластиком; 

– использовать 3D-принтеры, формующие шоколад для производ-

ства эксклюзивных изделий, когда изготовление их способом отливки 

невозможно, а также устанавливать их в витринах предприятий и тор-

говых залах для рекламы и привлечения посетителей [2]. 
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Дальнейшая интенсификация свиноводческой отрасли и наращива-

ние объемов производства свинины невозможны без значительных из-

менений в комбикормовом производстве. Только выпуск полноценных и 
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высококачественных комбикормов, сбалансированных по всем пита-

тельным веществам, позволит повысить продуктивность животных и 

снизить расход кормов на единицу продукции. Известно, что затраты на 

комбикорма в себестоимости продукции составляют 60-65% [1]. 

Конец 2016 г. отмечался некоторым ростом цен на свинину. Пред-

полагается, что и в дальнейшем будет наблюдаться рост себестоимости 

свинины. Поэтому очень важным в настоящее время и в перспективе 

является уменьшение стоимости кормов без снижения их питательно-

сти и ухудшения сбалансированности по всем питательным веществам. 

Одним из путей снижения себестоимости производимых в рес-

публике комбикормов является уменьшение в их составе зерна как ос-

новного и достаточно дорогостоящего компонента. В комбикормах, 

производимых нашей промышленностью, удельный вес зерна занимает 

в среднем 70-73%, что в 2 и более раз больше, чем в странах Европы. К 

примеру, в Нидерландах удельный вес зерна в составе комбикормов 

для свиней занимает только 20%. Тем не менее животноводческая от-

расль этой страны достигла высочайшего уровня и служит ориентиром 

рационального использования ограниченных кормовых ресурсов. 

Сопоставляя использование при производстве комбикормов не-

зерновых компонентов в зарубежной и отечественной промышленно-

сти, можно с уверенностью отметить, что более половины из возмож-

ных в республике компонентов не используются или применяются в 

незначительных объемах [2]. Приведем лишь некоторые примеры: су-

хие продукты переработки молока в республике используются в коли-

честве лишь около 1%, в европейских странах почти в 6 раз больше; 

сухой жом – 0,03 и 6%; меласса – 0,15 и 7%. При производстве комби-

кормов можно значительно шире использовать побочные продукты 

зерноперерабатывающих производств: отруби, кормовые мучки и др., 

кормовая ценность которых приближается к зерну. 

Важнейшей составляющей полноценного кормления свиней явля-

ется сбалансированность кормов по протеину и незаменимым амино-

кислотам [3]. Примечательный опыт в этом плане можно было наблю-

дать во Франции. До недавнего времени недостаток кормового белка 

покрывался в основном за счет импорта соевого шрота из США. Одна-

ко конкуренция на рынке кормов требовала поиска новых путей повы-

шения их качества и снижения производственных затрат. Рост цен на 

поставляемый соевый шрот вызвал необходимость поиска альтерна-

тивных путей его замены. В связи с этим в последнее десятилетие по-

севные площади во Франции под высокобелковыми культурами – го-

рохом, подсолнечником, рапсом увеличились в 3 раза. Аналогичные 

примеры можно привести и по другим странам Европы. 
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При анализе рецептуры производимых комбикормов для свиней 

на большей части крупных комбикормовых предприятий республики 

не установлено использование зерна гороха и люпина или оно приме-

няется в очень незначительных количествах. 

Важным источником кормового белка в комбикормах может быть 

рапсовый шрот (жмых), получаемый из семян рапса. Посевные площади 

под этой культурой достигали в зависимости от года от 250 до 400 тыс. га. 

Таким образом, можно констатировать, что в современных усло-

виях экономное расходование зерна в комбикормовом производстве 

приобретает особую остроту. Это диктует необходимость переориен-

тации промышленных предприятий на использование вместо зерна при 

производстве комбикормов побочных продуктов перерабатывающих 

производств, зерна зернобобовых культур, рапсового шрота с целью 

снижения их себестоимости без уменьшения питательности и биологи-

ческой ценности. 
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Крахмал очень часто используется в пищевом производстве как 

загуститель, стабилизатор, наполнитель и носитель (для пищевых кра-

сителей, ароматизаторов и т. д.). Крахмал делят по сырью используе-

мому для его производства: картофельный, пшеничный, кукурузный и 

рисовый; по технологии производства: нативный и модифицированные 

крахмалы; а также подразделяют на сорта (для картофельного): экстра, 

высший, первый и второй сорт. 

Нативный крахмал является натуральным полисахаридом (длина 

цепочки составляет 200-2000 полисахаридов), мономером в котором 

являются амилоза и амилопектин. 


